
上海理工大学高级职务申报资格公示表（学术擂台赛）

部门
健康科学与

工程学院
姓名 张汇 一级学科 食品科学与工程 最后学历 博士研究生毕业

出生年月 1986-07 性别 男 岗位性质 教师
最高

学位
工学博士学位

最高学位

取得时间 
2015-06

申报职务 教授 现职务 副教授 任现职务年月 2020-06

年度考核

情况
2019年 合格 2020年 合格 2021年 优秀 2022年 优秀 2023年 合格

海外经历

产学研践习经历及

学生工作经历
2018-09至2022-07班主任

近五年个人主要工作业绩统计

科

研

论

文

分类分级

及排名 
A1 A2 A3 B

第1作者 4 1 2 0

唯一通讯

作者
0 0 3 0

专

著

、

教

材

级别及编撰数 国家级规划教材 省部级规划教材 省市统编教材 公开出版教材 教学参考书 专著

主编 0 0 0 0 0 0

副主编 0 0 0 0 0 0

科教

研学

奖奖

励励

、  

获奖及排名 国家级 省部级

项目数

(排名前6位)
0 0

任现职以来主持（第一负责人）科研项目统计

研

究

项

目

与

经

费

项目类型及经

费�
国家级 省部级 地市级及以下 横向

项目数 3 1 0 2

到款经费(万元

)
20万元 20万元 0万元 0万元

一、近五年第一作者或唯一通讯作者公开发表的重要论文清单

序

号
论文名称 刊物名称 发表时间

收录转载

类型
期刊库 收录号 论文分级 本人排序

1

Rheological Properties and 

Kinetics of Gelation of 

Binary Polymers between 

Xanthan Gum and Locust Bean 

Gum

Polymers 2023-11-29 SCI收录
22SCIE3

区

00111753

5400001
A3 第一作者

2
2 种青稞多糖对胰α-淀粉酶的

抑制作用
食品科学 2023-02-20 EI收录

23/

24CSCD核

心库（B

）

20235215

270147
A3

唯一通讯

作者

3

Physical barrier effects of 

dietary fibers on lowering 

starch digestibility

Current 

Opinion in 

Food Science 

2022-12-05 SCI收录
22SCIE1

区

00088936

3500005
A1 第一作者



4

Acetylation modification 

improved the physicochemical

 properties of xyloglucan 

from tamarind seeds

INTERNATIONAL

 JOURNAL OF 

BIOLOGICAL 

MACROMOLECULE

S 

2022-11-07 SCI收录
22SCIE1

区

00089229

3100006
A1 第一作者

5
部分酸水解对桃胶多糖结构和乳

化功能的影响
食品科学 2022-07-18 EI收录

21/

22CSCD核

心库（B

）

20231613

938794
A3

唯一通讯

作者

6

Fractionation, chemical 

characterization and 

immunostimulatory activity 

of beta-glucan and 

galactoglucan from Russula 

vinosa Lindblad

CARBOHYDRATE 

POLYMERS 
2021-03-15 SCI收录

22SCIE1

区

00061325

2800002
A1 第一作者

7

高效阴离子交换色谱-脉冲安培

法分析嗜热链球菌胞外多糖的单

糖组成

食品与发酵工

业 
2021-01-11 无收录

16校内A

库（A3）
A3

唯一通讯

作者

8

Antioxidant and in vitro 

digestion property of black 

rice (Oryza sativa L.): a 

comparison study between 

whole grain and rice bran

International

 Journal of 

Food 

Engineering 

2020-09-01 SCI收录
21SCIE4

区

00057576

4700001
A3 第一作者

9

Effects of soluble dietary 

fibers on the viscosity 

property and digestion

FOOD 

CHEMISTRY 
2020-08-01 SCI收录

21SCIE2

区

00058055

9700049
A2 第一作者

10

Structural features and 

emulsifying stability of a 

highly branched 

arabinogalactan from 

immature peach (Prunus 

persica) exudates

FOOD 

HYDROCOLLOIDS 2020-07-01 SCI收录
21SCIE1

区

WOS:

00051884

3800035

A1 第一作者

二、近五年作为主编（排名前3位）公开出版学术专著、教材情况

序

号
著作/教材名称 出版机构 著作/教材类别 出版年月 作者类别 作者排序

总量/本人完成量

（万字）

三、近五年作为主要完成人（排名前6位）获得省部级及以上科研奖励情况

序

号
奖励名称 一级奖励奖种 二级奖励奖种 奖励级别 获奖等级 获奖年份 本人排序 颁奖单位

四、近五年作为主要完成人（排名前6位）获得省部级及以上教学获奖情况

序

号
奖励名称 奖项级别 奖励等级 获奖时间 本人排名 颁奖单位

五、近五年作为第一完成人获发明专利情况

序

号
专利名称 专利类型 申请时间 授权时间 个人排序

六、近五年决策咨询专报情况

序

号
作者排序 反馈时间 提交时间 专报利用情况 最高采纳机关级别 内参刊载级别

最高批示领导

级别



七、任现职以来主持科研项目（纵向）情况

序

号
项目名称 项目来源 项目子类

合同经费

（万元）

到款经费

（万元）
起止日期 完成情况 项目级别 备注

1

新食物资源及其制

品规模化制造与产

业化应用

中华人民共

和国科学技

术部

国家重点研发

计划重点专项

课题

80 0 2024-02-27至 未结题 国家级C

2

天然来源新型果胶

绿色高效分离与制

备关键技术

中华人民共

和国科学技

术部

国家重点研发

计划重点专项

课题

75 0 2024-01-16至 未结题 国家级C

3

多酚诱导罗望子多

糖溶液凝胶相变及

分子作用机制

国家自然科

学基金委员

会

国家自然科学

基金面上项目
65 20 2024-01-01至 未结题 国家级C

4

谷物多糖调节大米

血糖响应的作用机

制

上海市科学

技术委员会

上海市自然科

学基金
20 20 2020-11-04至 未结题 省部级B

八、任现职以来主持科研项目（横向）情况

序

号
项目名称 项目来源

合同经费（

万元）

到款经费（万

元）
起止时间 完成情况

1 抗军事训练致疲劳的咀嚼糖研制
中国人民解放军海军

军医大学
12 0 2023-05-12至 未结题

2
罗望子多糖调控淀粉凝胶冷冻品质的机

制研究

云南猫哆哩集团食品

有限责任公司
20 0 2023-02-13至 未结题


